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HGT-AGAXET

| Pazo da Cultura de
EPontevedra acogera el

proximo martes, 2 de
marzo, la duodécima edicion
de la Galadel Turismoy la
Gastronomia de Galicia, en
cuyo transcurso se entregaran
los diplomas a los nominados
del afo y las Medallas
Dagda. Estos galardones,
concedidos por la Asociaciéon

La ata comim de
todos los secto-
res econonicos
y sodales

Galega de Xornalistas e
Escritores de Turismo (Agaxet)
y la revista Hosteleria Galega &
Turismo, reconocen a los me-
jores profesionales, productos,
colectivos, institucionesy em-
presas del afio anterior, en este
caso de 2009.

sta prevista la asistencia
Ede unos setecientos invi-

tados en representacion
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de todos los subsectores que
guardan relacion con la activi-
dad turistico-gastronémica en
Galicia, desde empresas priva-
das a asociaciones y represen-
tantes de las diferentes institu-
ciones publicas.

a Gala se caracteriza por

Lier el primer punto de en-

uentro de los profesiona-

les del sector y un acto de ho-

menaje a todos ellos, en espe-

cial de los seleccionados en
cada categoria.

ara la eleccion de los pre-
Pmiados, durante el pa-

sado afio se realizé una
criba entre todos los candida-
tos propuestos, tanto por los
principales agentes vincula-
dos con el sector como por los
lectores de la revista
Hosteleria Galega & Turismo.
El resultado es una lista de
“excelentes” -los nominados
por su relevancia intersecto-
rial- de entre los que, a su
vez, saldran los distinguidos
con las Medallas Dagda.
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e Turismo e Gastronomia

Momento de la recogida de las
Medallas Dagda

Los premiados son:

- Mejor accibn de promocion:
1Transmedia Comunicacion y Prensa por

“E para comer, Lugo”; pieza de comuni-
cacion “Poliptico+disco” del Grupo Nove;
Asociacion Provincial de Empresarios de
Hosteleria de A Corufia por “Sensacion-all
Galicia”; disefio de la botella Fontecelta
Quality; Versal Comunicacion (categoria de
iniciativa privada) y Concello de Santiago,
Turismo de Santiago y Asoc. de Hosteleria de
Santiago por “Santiago é Tapas”; campafia
“A mellor aposta da cocifia galega de autor”,
promovida por Craega en los restaurantes
del Grupo Nove y la Diputacién de A Corufia
por el Plan de Dinamizaciéon del Producto
Turistico Ferrol-Ortegal (categoria de inicia-
tiva publica).

- Mejor proyecto empresarial:
2 Restaurante O Retiro da Costifia (Santa

Comba); Restaurante Culler de Pau (O
Grove); Restaurante A Tafona Casa de
Xantar (Santiago de Compostela);
Restaurante As Garzas (Malpica); Cluster
Turistico Alimentario Galego.

do Cordel-Fisterra); Bombén meloso de

ternera, castafas a la vainilla, esferas
de col y aromas de Mencia (Balneario de
Mondariz); Filloas con fresas naturales flam-
beadas con licor de naranja y helado de
turrén (Mesoén de Alberto-Lugo); Ostras es-
cabechadas (Sacha-Madrid); Medallones de
langosta en salsa de yogur y aromas de alba-
haca (Bitadorna-Vigo/A Guarda).

3 .- Plato del afio: Lubina a la brasa (Tira

T. Cannas (Pepe Vieira Camifio da

Serpe); David Barco (Club Financiero
de Vigo); José Manuel Villasenin y Francisco
Villasenin (Grupo Ruta Jacobea); Carlos
Gbémez (Bodegas Valmifior).

1 .- Profesional/empresario del afio: Xosé

sejo regulador: Bodegas Martin Codax;

Consejo Regulador de la D.O. Ribeira
Sacra; Tostado de Costeira (Coop. Vitivinicola
do Ribeiro); Embutidos Lalinense.

5 .- Mejor producto/firma productora/con-

.- Mejor oferta complementaria:

Turgalicia por “Outono Gastronémico”;

I.X.P. Ternera Gallega; oferta de cafés y
cava de puros del Restaurante O Retiro da
Costifia (Santa Comba); E. Duran Shipping
P&l Services S.L y Rubine e Hijos S.L..

.- Mejor oferta de equipamientos:
Migéan; Gresilva; Mafari; Indusal.

- Mejor labor en el ambito de la actuali-
82aci()n profesional/l+D: IES de Foz;

platos recuperados de los peregrinos

Premios Espedales:

La Gala cumple su duodécimo aniversario. Asi comenzé

medievales de A Parada das Bestas de Palas
de Rei; Mario Crecente y Asociados por su
proyecto de 1+D de Talasoterapia; Asociacion
de Balnearios de Galicia.

hostelera: Gente Viajera de Galicia;

Pepe Domingo Castafio (Cadena SER);
libro “El arbol del pan. Castanea Sativa Miller.
Misterios de las castafas y sus recetas”; ree-
dicion del libro “Cocina practica: O Picadillo”
(Boreal Ediciones).

.- Mejor labor de promocién y con-
1 Oservacién del patrimonio natural y
cultural de Galicia: Asociacién de
Concellos con castelos, torres e enclaves
histdéricos; Concello de Vigo por la recupera-

cion del Casco Viejo; Aldea Couso-Galan;
Academia Galega de Gastronomia.

9 .- Mejor labor de divulgacion turistico-

Especiales, concedidos por la redaccion de la revista Hosteleria

En el transcurso de la Gala se procedera a la entrega de cuatro Premios

Galega & Turismo. Son cuatro “Dagdas Extraordinarios” que reconocen la
trayectoria de otras tantas entidades y empresas. Uno de ellos es para la organiza-
cion de Fitur, personalizado en su directora general, Ana Larrafiaga, con motivo de
su reciente trigésimo aniversario. También se reconoceré al Inorde y su labor de
impulso al sector turistico y a la difusion en el exterior de Ourense. En el &mbito pri-
vado, se entregaran sendos Dagdas Extraordinarios a Aguas de Sousas, coinci-
diendo con su 150 aniversario, y a Begano-Coca Cola, por su 50 aniversario.

nes y finalistas de los Ultimos campeonatos gallegos de cocineros profesiona-

EI acto servira, asi mismo, para hacer entrega de los galardones a los campeo-

les, sumilleres y jefes de sala-maitres. En el X Campionato Galego de
Cocifieiros Profesionais se impuso Alvaro Gantes, seguido de Alfonso Gonzalez
Pendas y Josué de Yahvé Casado. En el X1V Campionato Galego de Sumilleres, el
primer puesto fue para Oscar Cidanes, al que acompafiaron en el podio Marina
Cruces y Nacho Costoya. Finalmente, el primer premio del V Campionato de Xefes
de Sala-Maitres fue para Nacho Costoya; el segundo, para Xesus F. Vallejo y el ter-

cero para Pedro T. Sestayo.




