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Convocado o X Campionato Galego de Cociineiros
que se celebrara o 4 de marzo en Santiago de Compostela.

A Organizacion para os Campionatos de Promocion das Profesidéns da
Hosteleria Galega & Turismo anuncia a convovatoria do X Campionato Galego
de Cocineiros Profesionais que se celebrara o vindeiro 4 de marzo no Centro
Superior de Hosteleria de Galicia. Esta € a décima edicion deste certame,
proba clasificatoria para o “Campeonato de Espafa de Cocineros 2009 —
Jévenes Restauradores — Bocuse D’or 2011”7, que se celebrara en Madrid
dentro do “XXIII Salén Internacional del Club Gourmets” os dias 31 de marzo e
1 de abril.

A participacién neste certame esta aberta a todo o territorio galego, e
poderan concurri-los profesionais de hoteles e restaurantes nados en Galicia
que tefian cumpridos 23 anos antes do 27 de xaneiro de 2011 e que, polo
tanto, estén en disposicién de representar a Galicia nos eventos de caracter
estatal ou internacional para os que este certame ten caracter clasificatorio.
Cada participante debera dispor dun axudante, que non debera supera-los 22

anos na data anteriormente sinalada

A proba do Campionato consistira, segundo o regulamento do
Campionato de Espafia, na elaboracion de duas receitas libres: a receita de

peixe tera como materia prima base bacallau noruego e a receita de carne tera
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como materia prima base o solombo de tenrreira, que seran facilitadas pola

organizacion,que deberan ir acompanadas de tres guarnicions elaboradas.

O xurado, composto por recofiecidos cocifieiros e xornalistas de
prestixio, avaliar4d a presentacion, o sabor e a armonia, a conxuncién de
sabores, texturas e sensacion de cada receita. O resultado do certame darase
a conecer no remate da xornada e os galandons entregaranse na Gala do

Turismo e Gastronomia de Galicia 2010.

O regulamento completo da proba e as fichas de inscripcién poden
descargarse na web http://www.grupohgt.com/htm/eventos.php. O prazo de

inscripciéon remata o 17 de febreiro.



