Premios de Turismo e Gastronomia
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osteleria e Turismo

APERITIVOS FRIOS

Xamon iberico con variado
de pans arfesans

Brochetas de San Simon con
uva tinta e tetilla con marmelo

Bolinas de Cebreiro con herbbas
frescas e amendod

Cullerina de salpicon de
MAIrisco

Empanadas de bacallau con
0AsSASs € bonito

Bocado de atin marinado con
xel de tomate e allo frito

Trufas de foie e millo

Chopo de crema de trigueiros
con picado de gambas

APERITIVOS QUENTES
Polbo & feira tradicional

Rolinos de grelos con
roxons e tetilla

Langostinos crocantes con
mMaionesa de allbarino

Pefisco de zorza con
pataca confeitada

Brocheta de rape ao mollo de
amendodad e pirixel

Zamburinas gratinadas
Q0 Ribeiro

APERITIVOS DOCES

Brochetas de froita con salsa
de grosella

Dadinos de torta de Santiago

Trufas de chocolatfe amargo
con castana e marron glace

Brownies EL OCTAVO PECADO

menu

BODEGA
ESCUMOSOS E CAVAS:
Danza (Galiciano)
Pinot Noir (Codomiu)

BRANCOS:
Mdais de Cunqueiro (D.O. Ribeiro)

Gargalo (D.O. Monterrei)

Terras Gauda (D.O. Rias Baixas)

TINTOS:
Senorio de Roblido (D.O. Vialdeorras)

Via Romana (D.O. Ribeira Sacra)

OUTRAS BEBIDAS

AUGA:
Sousas

REFRESCOS:
Coca-Cola, Coca-Cola Zero,
Aqguarius, Nestea Limon, Nordic Mist,
Minute Maid Mediterrdneo vy Tropical

CAFE

Jamaica Blue
Mountain (Cafe Veracruz)

COPAS E TRAGOS

Brandy Torres 10
Ron Flor de Cana
London Gin



